VACQUEYRAS BLANC
Cuvée Blanche 2023

Assemblage : Grenache blanc 35%, Roussanne 35%, Viognier 30%

Terroir_: Argilo - Calcaire - Caillouteux

Teneur en alcool : 14 % vol.

Vinification : Apres un egrappage total, la période de fermentation se fait
pendant 5 semaines, a basse température.

Elevage : Cuve Inox

Potentiel de garde : 5 ans

Dégustation : Robe jaune or, limpide et brillante. Nez tres intense sur les

fruits jaunes tels que la péche, I'abricot, et la mangue. En bouche, I'attaque wiiss

est douce sur des ardbmes de poires . En milieu de bouche beaucoup de (@f@’
rondeur sur les fruits jaunes. Un gras Iéger et texture rend ce vin o [ k
gastronomique tres intéressant avec une belle longueur. HAT]EUAVEEEPASNEPQU&
Labels viticoles : HVE (Haute Valeur Environnementale) T e :
Récompense :
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