PROPRIETAIRE
Chéteau des Roques

MARQUE / DOMAINE
Chéteau des Roques

CUVEE
Vertige des Gouttes

APPELLATION
AOC Vacqueyras

TYPE
Rouge

MILLESIME
2016

CEPAGES
Grenache noir 60%, Mourvédre 40%

EN BREF
Belle robe violine soutenue presgue noire. Nez puissant et serieux d'un vin
mQr et capiteux aux arébmes de figues réties, de myrte et de cannelle.
Bouche généreuse aux notes cacaotées et fin boisé. Chair riche aux tanins
enrobés et al'accent balsamique. Finale kirschée de grande longueur. Un
grand vin.

TERROIR
Sélection de parcelle sur garrigue argilo-calcaire-caillouteuse, de vieilles
vignes de plus de 50 ans. Cuvée limitée d'environ 4000 bouteilles.

' ) VINIFICATION
o ; Apres un égrappage total, 1a période de fermentation dure 5 semaines en
UBATEAU ps ROQUES cuve béton.
VERTIGE DES GOUTTES ELEVAGE
VACQUEYRAS En demi-muids pendant 18 moais.
- agte CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 14
Labels viticoles: Agriculture Raisonnée

Récompenses :

Noté 3 étoiles par 1001 Dégustations, en 2018

Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins de Macon, en 2019

Médaille d'Or au Concours des Vins Jury Consommateurs de Vacqueyras, en 2018
Noté 15,5 par Bettane et Desseauve en 2019
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Récompenses :
Noté 3 étoiles par 1001 Dégustations, en 2018
Médaille de Bronze au Concours des Grands Vins de Mâcon, en 2019
Médaille d'Or au Concours des Vins Jury Consommateurs de Vacqueyras, en 2018
Noté 15,5 par Bettane et Desseauve en 2019
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